graub'JndenVIVA

Verein graubiindenVIVA Tel. +41(0)81552 52 55
Alexanderstrasse 2 info@graubuendenviva.ch
CH-7000 Chur www.graubuendenviva.ch

Protokoll Nr. 10

Mitgliederversammlung 2025 des Vereins graubiindenVIVA

Ort «s’nani Restaurant» in Laax

Datum Mittwoch, 9. April 2025 um 15.00 Uhr
Vorsitz Corina Casanova, Prasidentin

1 Begriissung und Wahl der Stimmenzahler

Die 10. Mitgliederversammlung des Vereins graubliindenVIVA startet mit einer
herzlichen Begriissung durch die Prasidentin Corina Casanova.

Als Stimmenzahler werden Jenny Oppliger (Geschéaftsfiihrerin Bio Grischun) und
Matteo Tuena (Geschaftsfihrer VAL POSCHIAVO Gourmet Food) einstimmig
gewsahlt. Es sind 34 stimmberechtigte Mitglieder anwesend.

2 Genehmigung Protokoll Mitgliederversammlung vom 8. April 2024

Das Protokoll der Mitgliederversammlung vom 8. April 2024 war stand zusam-
men mit der Einladung ordnungsgemass online zur Verfligung. Das Protokoll wird
einstimmig genehmigt.

3 Jahresbericht 2024

Zuerst gab die Prasidentin, Corina Casanova, einen kurzen Riickblick liber das
vergangene Berichtsjahr. Anschliessend prasentierte die Geschéftsfiihrerin, Leo-
nie Liesch, den ausfiihrlichen Bericht iber die Tatigkeiten des Vereins. Liesch be-
tonte zu Beginn, wie zentral die Zusammenarbeit im Netzwerk fiir die Arbeit des
Vereins graubliindenVIVA ist. Der Verein agiert bewusst nicht isoliert, sondern
setzt auf enge Kooperationen mit Partnern in allen Projekten und Aktivitaten. Die
Ubergeordneten Ziele des Vereins sind die Positionierung der Biindner Kulinarik,
die Starkung des Wirtschaftsstandortes Graubiinden, die nachhaltige Wert-
schopfung sowie die gezielte Forderung der regionalen Akteur:innen entlang der
gesamten Wertschopfungskette.

Im Berichtsjahr konnte graubiindenVIVA in verschiedenen Bereichen bedeutende
Projekte umsetzen. So wurde nach innen unter anderem am neuen Leitfaden
~Agrotourismus® mitgearbeitet. Zudem hielt Leonie Liesch mit grosser Freude
eine Unterrichtslektion am Plantahof im Rahmen von ,,Willkommen auf dem Bau-
ernhof®. Die beliebte Netzwerkveranstaltung ,,Genuss-Palaver® fand im vergan-
genen Jahr in Zernez sowie erneut in Fiirstenau statt. Ziel dieses Formats ist es,
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Gastronom:innen und Produzent:innen miteinander zu vernetzen und so den Aus-
tausch zu férdern. Insgesamt wurden im Berichtsjahr vier Netzwerkanlasse in Da-
vos, Disentis, Bergiin und Malans durchgefiihrt. Exklusiv fiir Mitglieder wurde
eine Videoschulung zur besseren Produktinszenierung angeboten. Zudem war
graubiindenVIVA massgeblich an der Konzeption und Begleitung des Jubilaums-
magazins zum Bio Grischun Preis beteiligt. Ein weiterer Meilenstein war der Aus-
bau der Mitglieder-Benefits unter dem Motto ,von Mitgliedern fir Mitglieder®,
bei dem sich Mitglieder gegenseitig Rabatte und exklusive Dienstleistungen an-
bieten.

Auch gegen aussen konnte graubiindenVIVA einiges bewegen. Gemeinsam mit
Graubiinden Ferien wurden auf Basis des Kochbuchs des Biindner Bauerinnen-
und Landfrauenverbands bewegte Kochrezepte realisiert, um die Rezepte des
BBLV modern zu interpretieren und einer breiten Offentlichkeit ndherzubringen.
Zudem war graubiindenVIVA erneut mit verschiedenen Formaten an der Food
Zirich vertreten. Neu prasentierten sich Mitglieder auch an der Friihlingsmesse
higa sowie am Churer Wochenmarkt, wo sie ihre Produkte direkt an die Besu-
cher:innen verkaufen konnten. Zusammen mit dem BBLV, dem BBV und Agrotou-
rismus nahm graubiindenVIVA an der agrischa in Griisch teil. Im Rahmen der
Sommerkampagne mit Somedia wurden ein Magazin, Kochvideos, eine Kochs-
how, Portraits, Radio-Beitrage sowie ein Wettbewerb umgesetzt.

Ein besonderes Highlight des vergangenen Jahres war die historische Rezept-
sammlung, die graubiindenVIVA zum Jubildum ,500 Jahre Freistaat der Drei
Biinde“ veroffentlichte. Die Sammlung vermittelte kulinarisches Wissen und be-
reitete die historischen Rezepte modern zum Nachkochen auf. Das Projekt stiess
auf grosse mediale Aufmerksamkeit — bislang wurden rund 4’500 Exemplare der
Sammlung bestellt oder verteilt. Ebenfalls stark nachgefragt wurde der Saisonka-
lender von graubilindenVIVA, der in liber 5’000 Schweizer Haushalten zum Ein-
satz kommt. Dieser ist auch digital verfligbar und wird durch Videos, Tipps und
Tricks zur saisonalen Kiiche erganzt.

Dariiber hinaus lancierte graubiindenVIVA regionale Geschenkkérbe aus sieben
verschiedenen Regionen und kochte gemeinsam mit Partnern im Churer Pop-up-
Restaurant Hoflibeiz. Mit den neu gestarteten «Kulinarischen Schatzen» wurde
ein mehrjahriges Projekt initiiert, das die kulinarische Vielfalt Graubilindens sicht-
bar macht und schrittweise dokumentieren soll.

graubiindenVIVA war im gesamten Kanton prasent — sei es mit eigenen Projek-
ten oder in Kooperation mit Partnern. Der Verein bleibt weiterhin stark vernetzt
und arbeitet mit viel Engagement daran, die Biindner Kulinarik auf allen Ebenen
zu fordern und sichtbar zu machen.
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Der ausfihrliche Jahresbericht 2024 steht allen Mitgliedern und Interessierten
zur Einsicht zur Verfiigung und konnte an der Mitgliederversammlung mitgenom-
men werden. Die Prasidentin, Corina Casanova, beantragt den Jahresbericht
2024 zu genehmigen. Der Antrag wird einstimmig angenommen.

4  Jahresrechnung 2024 und Bericht der Revisionsstelle

Leonie Liesch prasentiert die Jahresrechnung 2024. Der Verein graubiindenVIVA
schliesst das Geschaftsjahr mit einem Verlust von CHF 1'288.— ab. Das negative
Ergebnis ist auf ausserordentliche Aufwéande im Zusammenhang mit der Liquida-
tion der Aktiengesellschaft zurlickzuflihren. Die entsprechenden Kosten fiir die
Sanierung und Abwicklung gingen zulasten des Vereins. Die endgiiltige Léschung
der AG aus dem Handelsregister wird im Jahr 2025 erwartet.

Leonie Liesch weist zudem darauf hin, dass aufgrund der Vielzahl an intern um-
gesetzten Projekten ein vergleichsweise hoher Prozent-Anteil der Kosten auf das
Personal entfallt, wahrend die externen Projektkosten prozentual entsprechend
tiefer ausfallen.

Anschliessend erklart der Revisor Martin Bundi von der BMU Treuhand AG, dass
die Jahresrechnung fiir den Zeitraum vom 1. Januar bis 31. Dezember 2024 ge-
priift wurde und den gesetzlichen Anforderungen entspricht. Die Revisionsstelle
empfiehlt der Mitgliederversammlung die Jahresrechnung 2024 zu genehmigen.
Martin Bundi dankt fiir die transparenten Auskiinfte der Geschaftsstelle und die
gute Zusammenarbeit und verkiindet, dass es fiir BMU die letzte Revision des
Vereins graubiindenVIVA war.

Es gibt keine weiteren Fragen zur Jahresrechnung. Die Jahresrechnung 2024
wird einstimmig genehmigt. Corina Casanova dankt der Geschaftsstelle fir die
gute Buchflhrung.

5 Entlastung Vorstand und Geschaftsstelle

Martin Bundi schlagt vor, den Vorstand und die Geschéftsstelle zu entlasten.
Die Mitglieder genehmigen einstimmig den Antrag, dass der Vorstand als auch
die Geschaftsstelle entlastet werden.

6 Wahlen Vorstand (Prasidium und Vorstand)

Wahrend der Amtszeit sind die bisherigen Vorstandsmitglieder Isabel Eisli, Petra
Kreilos sowie Andrina Caprez zuriickgetreten. Ebenso wird Piotr Caviezel seine
Vorstandstatigkeit beenden. Der Verein dankt ihnen herzlich fiir ihr Engagement
und ihren wertvollen Einsatz zugunsten von graublindenVIVA.

Corina Casanova gibt ihr Prasidiumsamt ab und mochte dieses in jiingere Hande
legen. Ebenso wird der Vize-Prasident, Giorgio Cappellin nicht mehr zur Wahl
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antreten. Der Vorstand schlagt Curdin Capeder aus Cumbel als neuen Prasiden-
ten vor. Die Versammlung wahlt Curdin Capeder einstimmig. Curdin Capeder be-
dankt sich fiir das entgegengebrachte Vertrauen und die Wahl. Er wiirdigt die
wertvollen Kontakte und die geleistete Arbeit von Corina Casanova und freut
sich auf die bevorstehenden Aufgaben als Prasident.

Der Wahlvorschlag fiir den Vorstand lautet wie folgt:
Bisherige Mitglieder:

e Andreas Bértsch

o Georg Blunier

e Fadri Stricker

o Kaspar Howald

e Michael Caflisch

Neu vorgeschlagen:
e Martin Bundi
e Martina Hanzi
e Peter Kichler
e Andy Mark
e Hannes Mark
e Roni Merz
o Beatrice Schweighauser
e Manuel Zind

Die Versammlung wahlt den neuen Vorstand in dieser Zusammensetzung ein-
stimmig.

7 Wahl der Revisionsstelle

Der Vorstand unterbreitet der Mitgliederversammlung den Vorschlag, die Firma
Mittner und Partner aus Chur als Revisionsstelle des Vereins graubiindenVIVA zu
wahlen. Die neue Revisionsstelle wird einstimmig gewabhilt.

8 Statutenanpassung

Der Vorstand schlagt eine Anpassung der Statuten hinsichtlich der Einteilung der
Mitgliederkategorien vor. Die bisherige Gliederung nach Betriebsgréssen hat sich
in der Praxis als wenig zweckmassig erwiesen und bildet die vielfaltigen Unter-
nehmensstrukturen in Graubiinden nicht angemessen ab. Kiinftig soll sich die De-
finition der Betriebsgrossen an der allgemein anerkannten KMU-Systematik ori-
entieren.
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Zudem soll der Zugang zum Verein fiir Betriebe, die zertifizierte Regionalpro-
dukte herstellen, vereinfacht werden. Dies dient der Férderung regionaler Wert-
schépfung und erleichtert interessierten Betrieben den Beitritt zu graubiinden-
VIVA.

Folgende Kategorien werden neu vorgeschlagen:
- Einzelmitgliedschaft einer natiirlichen Person
- Juristische Personen bis 249 Mitarbeitende
- Juristische Personen ab 250 Mitarbeitende

Es wird beantragt, die Statuten im Artikel 4 hinsichtlich der Kategorien anzupas-
sen. Der Mitgliederbeitrag, der sich an den definierten Kategorien orientiert, soll
weiterhin jahrlich der Mitgliederversammlung zur Abstimmung vorgelegt wer-
den. Die vorgeschlagene Statutenanderung wird von der Mitgliederversammlung
einstimmig genehmigt.

9 Mitgliederbeitrage

Der Vorstand beantragt folgende Beitrage pro Mitgliederkategorie fiir das Jahr
2025:

Einzelmitgliedschaft einer natirlichen Person CHF 100.-
Juristische Personen bis 249 Mitarbeitende CHF 500.-*
Juristische Personen ab 250 Mitarbeitende CHF 5°000.-*

*Produktionsbetriebe, deren Produkte teilweise mit dem Giitesiegel ,,graubiin-
denVIVA/regiogarantie® zertifiziert sind, bezahlen die Halfte des Mitgliederbei-
trages.

Die Mitgliederbeitrage 2025 werden einstimmig angenommen.

10 Information Geschiftsjahr 2025 und Kenntnisnahme Budget 2025

Leonie Liesch gibt einen Ausblick auf die geplanten Aktivitaten von graubiinden-
VIVA im neuen Berichtsjahr. Auch 2025 wird sich der Verein wieder an der ag-
rischa prasentieren. Bereits im Frihling startet ein sympathisches Projekt: eine
Ostereiersuche in sieben ausgewahlten Hofladen in Graubiinden. Ebenfalls frisch
erschienen ist der neue kulinarische Reisefiihrer rund um das Thema Kase.

Ein weiteres neues Projekt widmet sich dem Schaf- und Ziegenfleisch. In Zusam-
menarbeit mit den Blindner Parken sollen durch gezielte Massnahmen die Wert-
schatzung und Bekanntheit dieser Fleischsorten und die Bedeutung der Tiere fiir
fur die Alpwirtschaft gestarkt werden. Im Zuge dessen sind auch Themenwochen
mit Vortragen, Workshops und weiteren Sensibilisierungsformaten geplant, die
sich Uber mehrere Jahre erstrecken sollen.
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Die Netzwerkanlassreihe ,graubiindenVIVA - im Fokus® wurde erfolgreich fort-
gesetzt — zwei Anlasse haben bereits stattgefunden, zwei weitere folgen im
Laufe des Jahres. An der Food Ziirich ist graublindenVIVA erneut mit mehreren
Formaten vertreten: Slow Food Market, Tavolata, Workshops und im 2025 wer-
den wiederum zwei Genuss-Palaver stattfinden.

Ein weiteres spannendes Vorhaben betrifft die Brotbackhauser in Graublinden.
Diese sollen erfasst, sichtbar und erlebbar gemacht werden — auch unter Einbe-
zug regionaler Mehlsorten. Der neu entwickelte Leitfaden ,Regionalitat und
Nachhaltigkeit in der Eventverpflegung® inklusive Self-Check-Tool wird ab dem
15. April 2025 verfligbar sein.

Zudem wird die neue Produzent:innen online Plattform - der sogenannte ,cum-
pass culinaric grischun® - am 15. April 2015 prasentiert. Es ist explizit nicht als Lo-
gistikprojekt zu verstehen, insbesondere als Orientierungshilfe fiir die Gastro-
und Eventbranche, um die Produkte in ihren Regionen nach Produktegruppen zu
finden. Produzent:innen werden damit sichtbarer. Aktuell sind bereits (iber 400
Adressen online. Ein weiteres neues Projekt ist der Trendradar, welcher im Som-
mer veroffentlicht wird.

Ein weiteres Highlight im 2025 wird das 1. Bliindner Kaseforum sein, unter dem
Motto ,Handwerk trifft Geschmack®. Ziel ist es, den Kase kiinftig noch starker in
der Biindner Gastro- und Hotellerie zu verankern.

Leonie Liesch betont, dass dariiber hinaus noch viele weitere Projekte in Planung
sind, um die Bindner Kulinarik weiterhin wirkungsvoll zu férdern und erlebbar zu
machen. Im Anschluss erlautert Liesch das Budget 2025, welches zur Kenntnis
genommen wird.

11 Varia

Corina Casanova bedankt sich herzlich fiir das Interesse und das Engagement
der Mitglieder sowie aller Personen, die sich aktiv fiir den Verein einsetzen und
an die gemeinsame Vision glauben. Sie betont, dass Graubilinden liber eine Viel-
zahl an hochwertigen, lokal produzierten, verarbeiteten und veredelten Produk-
ten verfiigt — und dass sich jeder Einsatz dafiir lohnt.

Curdin Capeder richtet im Namen des gesamten Vorstands ein herzliches Danke-
schon an die abtretende Prasidentin. Er habe die Zusammenarbeit mit Corina Ca-
sanova sehr geschatzt — insbesondere ihr fundiertes Wissen, auch aus ihrer Zeit
als Bundeskanzlerin. Die gemeinsame Zeit sei bereichernd und erfreulich gewe-
sen. Besonders hebt er ihren grossen Einsatz fiir den Verein hervor, unter
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anderem mit der Vorstellung des Programms bei Bundesrat Guy Parmelin. Er
winscht ihr fur die Zukunft alles Gute und freut sich auf ein Wiedersehen.

Anschliessend richtet die abtretende Prasidentin noch ein letztes Mal das Wort
an die Mitglieder. Es folgen keine weiteren Wortmeldungen aus dem Plenum. Die
Mitgliederversammlung wird um 16.10 Uhr geschlossen.

Im Anschluss an den offiziellen Teil der Mitgliederversammlung folgte das Rah-
menprogramm. Unter dem Titel «Genuss und Tradition: Der Kase im Fokus» fand
ein Podiumsgesprach mit spannenden Einblicken und Perspektiven statt. Auf
dem Podium diskutierten Martin Hoch (Transhelvetica), Stefan Bless (Plantahof),
Leonie Liesch (graubiindenVIVA) sowie Curdin Giger (Sortenorganisation Biind-
ner Bergkase). Die Gesprachsrunde wurde kompetent moderiert von Reto Méhr.
Im Anschluss waren alle Anwesenden herzlich zu einem Apéro eingeladen, bei
dem der Austausch in ungezwungener Atmosphéare weitergefiihrt werden
konnte.

Protokollfiihrung
Sandra Meli

Chur, 9. April 2025



